MoseI-Hunsrijck-Catering

Partyservice & Catering

Service rund um lhre Gaste

Organisation und Durchfihrung von
privaten und geschaftlichen Feierlichkeiten

Mosel-Hunsri.ick-Catering, NeugartenstraBe 7.54340 Detzem
Telefon: 06507 703321
Mobil :0172 6517958



Mosel-Hunsriick-Catering

Ob Schuleinfithrung, Kommunion, Jugendweihe, Firmenfeier,
Geburtstag,
Hochzeit, Jubildum, Seminar, Tagung oder Stralenfest, wir sind Thr
richtiger Partner in Sachen Catering und Partyservice an der Mittel
Mosel.

Thre Feier soll zu einem besonderen Erlebnis werden.

Durch Thre Ideen, verbunden mit unseren Vorschligen und Erfahrungen,
entsteht Ihr personliches aufergewshnliches Buffet.

Thr Wunsch soll uns Ansporn sein, eine Feiler nach Thren Wiinschen zu
gestalten.
Von der kalten Platte bis zum exklusiven Buffet sind wir der richtige
Partner fiir Sie.
Unsere Gerichte konnen nach Thren Vorstellungen beliebig gemischt,
variiert oder erweitert werden.

Wir bieten Thnen einen Service, der Thren Wiinschen gerecht wird

Uwe Schmitt



Mosel-Hunsriick-Catering

Toskanische Tomatencremesuppe

ltalienische Minestrone

Hiihnerbrihe mit Einlage

Rinderkraftbriihe mit Einlage

Rinderkraftbriihe mit Einlage und MarkkloBchen

Lauchcremesuppe

Mosellandische Kartoffelsuppe mit Speck und Gemiisestreifen

Mosellandische Kartoffelsuppe mit Streifen vom Raucherlachs

Blumenkohlcremesuppe

Champ/gnancremesuppe

Brokkolisuppe mit Pfifferlingen und Mandelblirtchen

Hausgemachte Ungarische Gulaschsuppe

Eintépfe wie zb. Linseneintopf oder Erbseneintopf



Mosel-Hunsriick-Catering

Fiir den Empfang empfehlen wir: 3-5 Schnittchen d Person.

Canapés

Lachs (gerduchert oder gebeizt) _ 240/5tiick
Aal mit Meerrettichhdubchen _ 280/5tiick
Rducherforelle mit Ei dekoriert _ 240/5rick
Heilburr _ 2.60/5tiick
Kaiserschinken _ 1.50/5tiick
Parmaschinken _ 1.90/5tiick
Héhnchenbrustfiler _ 1,80/5tick
Kdsespezialititen vom Weichkdse __ 1,70/5tiick
Kdsespezialititen vom Schnittkise __ 1,20/5tiick
Tortenbrie __1,20/Stiick
Roastbeef _ 1,90/5tick
Flugentenbrust _ 240/Sriick
Wildschinken __2,60/Stiick

Kalbslebermousse __ 2,00/Stiick



Mosel-Hunsriick-Catering

(1Portion/200g)

Krautsalat mit Speck und Zwiebeln
Bohnensalat mit Zwiebeln und Essig-Ol Vinaigrette
Indischer Reis-Gemiise-Salat

Bunter Paprikasalat

Bauernsalat mit Schafskase
Tomatensalat
Tomate-Mozzarella-Salat

Balkan Salat mit Kidney Bohnen und Schafskése
Bayrischer Wurstsalat

Gemischte Blattsalate mit Vinaigrette
Mohrensalat

Blumenkohl-Salat

Tortellinisalat

Spargel Salat

Waldorfsalat

Geflligel Salat Hawaii

Eisbergsalat mit Mandarinen
Nudelsalat,

Rindfleischsalat,

Linsen-Lauch-Salat

Insalata mista,

Kartoffelsalat



Mosel-Hunsriick-Catering

Raucherlachs, Raucherforelle, Makrelefilets, Butterfisch, Krabbencocktail, Meerrettischsahne,
Gravad Lachs, Bratrollmops, Garnelen, Sprotten, Bismarckhering, Heilbutt, Hummerschwaénze,
Rollmops, Stremellachs ,Lachs-Trio, Schillerlocken ,Krabben, Aal und Makrelenhappen, Roulade vom
Raucherlachs mit Krauter-Frischkase,

Sahnemeerrettich

Wacholderschinken, Schwarzwalder Schinken, Wildschinken, Schinkenbrett,
Kochschinken, Schinkenrdlichen mit Spargel, Parmaschinken

)

Kasseler, Wildbraten, Roastbeef rosa gebraten, Schweinerlickenbraten, Gefillter Schweinebraten,
Schweinefilet, Hahnchenbrustfilet,Partyfrikadellen,Flugentenbrust

Hahnchenkeulen, Carpaccio hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet mit gehobeltem Parmesan, und
Vinaigrette, Rinderzunge, kleine Schnitzel vom Schwein / kleine Hahnchenschnitzel, Roastbeefrdlichen
gefullt mit Waldorfsalat ,Melonenschiffchen mit Parmaschinken, Dauerwurstplat

Dabei verwenden wir aus unserem Kasesortiment verschiedene Schnittkdse, Weichkase, Kasecrem und
Késezubereitungen, Blauschimmelkase, Késewdrfel, frisches Obst, Weintrauben, Salzgeback



Mosel-Hunsriick-Catering

(1Portion/200g)

WinzerspieSbraten in Zwiebelsauce
Grillschinken

Schweinekrustenbraten

Schweinefilet in Champignonrahmsauce
Schweinefilet mit Pfifferlingen
Schweinefilet im Speckmantel Mignon mit Pfifferlingen
Gegrillte Schweinshaxen

Glacierter Schweinenacken

Schauftele

Kasseler gekocht

Kassler gegrillt

Schweinefiletstreifen Stroganoff
Leberknédel

Schnitzel paniert Jdger oder Zigeunersauce
Wiener Schnitzel

Gekochter Schweinebauch

Burgunderbraten

Kochfleisch im Sud
Rinderrollbraten Rheinischer
Sauerbraten Roastbeef in
Senftkruste

Rinderrouladen gefiillt mit Speck, Zwiebeln und Gewtirzgurken
Rinderzunge in Madeira Sauce
Kalbsbraten
Kalbsgeschnetzeltes

Feines Kalbsragout (Ragout Fin)
Rinderfilet im ganzen Gebraten
Rinderfiler Wellington

Kalbsnierenbraten

Putenrollbraten

Héhnchenbrust in Curryrahmsauce
Putenbrust in Orangensauce
Héihnchenschenkel



Mosel-Hunsriick-Catering

(1Portion/200g)

Wildschweinbraten AufAnfrage

Medaillon vom Reh im Speckmantel an Holundersauce AufAnfrage

Wildragout mit Frischen Champignons AufAnfrage

Hasenbraten AufAnfrage
(1Portion/200g)

Kartoftfelgratin

Salzkartoffeln

Kroketten

Petersilienkartoffeln

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Thymiankartoffeln

Kappestertisch

Folienkartoffeln mit Krauterquark

Basmati-Reis mit Mandeln
Feine Wildreismischung
Safranrisorto

hausgemachte Spétzle
Tagliatelle in Pesto
hausgemachte Spdtzle in Béirlauch Pesto geschwenkt
Schuptnudeln
Brokkoli-Blumenkoh/-Gratin
Prinzessbohnenbiindchen
Gediinstete Erbsen und Méhren
Mandel Brokkoli

Blumenkoh! mit Sauce Hollandaise



Mosel-Hunsriick-Catering

(1Portion/200g)

Rotweincreme
Orangencreme
Riesling-Weincreme
Tiramisu
Frischer Obstsalar
Rote Griitze mit Vanillesauce
Mousse au chocolate
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Bayerische Creme
Frische Erdbeeren
Herrencreme
Panna Cotta Creme mit Himbeeren
Cappuccino Creme
Vanille Creme mit Frdbeersauce

Amaretto Creme



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 1

(ab 25 Personen)

Variationen vom Riucherfisch, Riucherlachs und Butterfisch, Sahnemeerrettich
FRAAA

Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Fordorsk
Roastbeef rosa gebraten,
Schweineriickenbraten
Héihnchenkeulen
kleine Schnitzel vom Schwein
KkkF
Linsenlauchsalat, Tomate- Mozzarella,
Indischer Reis-Gemiise-Salat,
Kartoffelsalat
Krautsalar mit Speck und Zwiebeln
Fordorsk
Kdsesortimen mit Weintrauben
Weincreme

KRk

Brot- u. Brétchenvariationen



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 2

(ab 25 Personen)

Variationen vom Raucherlachs mit Senf-Honig Dip

kkkkk

Schinkenrdllchen mit Spargel
sokkokok

Tomate-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum

kkkkk

Krautsalat mit Speck und Zwiebeln, Bauernsalat mit Schafskase,
Indischer Reis-Gemiise-Salat,
Nudelsalat, gemischte Blattsalate mit Dressing,
sokokokok
Roastbeef rosa gebraten,

Schweinefilet mit Friichten garnierrt,
Schweineriickenbraten mit RemouladensoRe,
kkkskk
Kisesortiment mit Weintrauben,
Gemischter Brotkorb
sokkook
Orangencreme,

Frischer Obstsalat



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 3

(ab 20 Personen)

Roulade vom Réucherlachs mit Kridutercreme Fiillung auf Blattsalar
Krabbencocktail

KKK

Kalte Rinderzunge
FRAAA

Schinkenrollchen mit Spargel

KKK

Schinkenbretr mit Schwarzwdlder Schinken und Parmaschinken
FRAAA
Hahnchenbrustfilet, Partyfrikadellen, Hahnchenkeulen,
Roastbeefrillchen gefillt mit Waldorfsalat

KRk

Schweineriickenbraten mit RemouladensolSe
Fkokkk

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Rindfleischsalat

KRk

Bayerische Creme, Riesling-Weincreme

KRRk

Brot- u. Brotchenvariationen



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 4
(ab 20 Personen)

Vorspeisen
Fischplatte, Lachs, Forelle mit Sahnemeerrettich
Gefliigel Salar Hawaii
FRKKK
Salate
Krautsalar mit Speck und Zwiebeln
Bunter Paprikasalat
Nudelsalar mit Erbsen
KkkF
Warmes Biiffet
WinzerspieBbraten in Zwiebelsauce
Schweinefilet in Champignonrahmsauce
Gratinierte Kartoffel, hausgemachte Spétzle
Gedlinstetes Kaisergemiise
FRKKK
Dessert
Kdsebrett mit Obst und Salzgebéck
Mousse au chocolate

Brétchensortiment



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 5

(ab 25 Personen)

Vorspeisen
Gemischte Fischplatte mit - Raucherlachs, Makrelefilets, Butterfisch
Rinderkraftbriihe mit Einlage und MarkkloBchen
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Kaiserbraten
Roastbeef rosa gebraten mit RemouladensolSe
KkkF
Salate
Balkan Salat mit Kidney Bohnen und Schafskase
Tortellinisalar
Insalata mista
Karroftfelsalar
KkkF
Warmes Biiffet
Gekochtes Rindfleisch mit RemouladensoBe
Schweinefiler mit frischen Pfifferlingen
Hausgemachte Spétzle und Petersilienkartofteln
RkHAhR
Dessert
Riesling-Weincreme

Orangencreme
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Unser Vorschlag 6
(ab 20 Personen)

Vorspeisen

Feinkostsalarbuffer****
Rinderzunge in Madeira Sauce mit Kartoffelpiiree *****
Hauptgang Schweinefilet im Speckmantel Mignon mit Pfifferlingen

hausgemachte Spdtzle
Reisrisotto
Kaiser Gemdlise
Gemischte Blatrsalate mit Vinaigrerte
KkkF

Dessert

Rorweincreme
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Unser Vorschlag 7
(ab 20 Personen)

Vorspeisen
Rinderkraftbrihe mit Einlage und MarkkléBchen
Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Carpaccio hauchdiinn geschnittenes Rinderfiler mit gehobeltemn Parmesam

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Roulade vom Riucherlachs mit Krduter Creme,
KkkF
Salate
Eisbergsalar mit Mandarinen
Linsen-Lauch-Salar
Waldorfsalar
Tortellinisalat
KkkF
Warmes Biiffet
Thunfischsteak in Krduterburter und Knoblauch
Roastbeef in Senfkruste
Chicoréestauden im Speckmante/
Princesbohnenbiindchen
Folienkartoffeln mit Krduterquark
kKKK
Dessert
Tiramisu

Mango Passion (FeinePassionsfrucht und Mango Mouse auf Biskuit)



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 8
(ab 20 Personen)

Vorspeisen
Mosellindische Karroffelsuppe mit Streifen vom Raucherlachs
KkkkK
Hauptgang
“Rinderfiler Wellington”

Rinderfilet im Blétterteigmantel mit Kalbsbratr
Kroketten, Petersilienkartoffeln
Mandelbrokkol,

FRKKK
Dessert

Mouse au Chocolate



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 9

(ab 35 Personen)
Vorspeisen
Fischplarte mit Riucherlachs, ~ Rducherforelle und ~ Sahnemeerrettich
Honigmelone mit Parmaschinken
Antipasti mit
Getrockneten Tomaten, milde Peperoni gefiillt mit Frischkdse
Paprikaschoten gefiillt mit Weichkése, Olivenmix griine Oliven gefiillt mit Paprika und Knoblauch
Késebrert mit Frischkdse und div. Kise
Walnuss Kése und Camembert, Trauben und Salzgebéck
KkkF
Hauptgang
St. Petersfisch gebraten mit Zitronenbutter
Burgunderbraten
Schweinefilet im Speckmantel “Mignon” mit Pfifferlingen in Rahm
Petersilienkartoffeln
hausgemachte Spdtzle
Buttererbsen und Karottengemdise
Blumenkohl! polnisch
Princesbohnen im Speckmante/
KKK
Salate
Tomate-Mozzarella-Salar mit frischem Basilikum
frischer Karottensalat

div. Blatrsalate mit Joghurt und Balsamico Dressing

KRk

Dessert
Obstsalat Tropical mit Exotischen und heimischem Friichten
Bayerische Creme mit Schokoladenstiickchen

Ciabarta Brot und Stangenweisbrot

(Preis je Person 36,40)



Mosel-Hunsriick-

Catering

Unser Vorschlag 10

(ab 35 Personen)

Vorspeisen
Gemischre Fischplatte mit  Raucherlachs, Forellenfilets und Heilburr
Sahnemeerrettich
Schinkenrollchen mit Spargel
Parma Schinkenréllchen mit Rucola
Roastbeef rosa gebraten und Schweineriickenbraten mit Sauce Remoulade
gefiillte Fier auf Rucolasalat
FRKKK
Salate
Gemischte Blattsalate mit Joghurt Dressing
Chicorée-Mandarinen-Salatr mit Cocktail Dressing
Gefliigel Salar Hawaii
KkkF
Warmes Biiffet
Schweinefiler mit Pfefferlingen in Rahmsauce
Héhnchenbrust mit gebackener Ananas, Curryrahmsauce
kleine Schnitzel vom Schwein
Basmati Reis
Karroffeltaschen mit Frischkdse
hausgemachte Spatzle
Petersilienkartoffeln
Gemdlise Platte mit Blumenkohl Mandel Broccol;,
Bohnenbiindchen im Speckmantel, gediinstete Erbsen und Méhren
FRkAFF
Dessert
Panna Corta Creme mit Himbeeren

Herrencreme mit Schokoladen Stiickchen



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 11

(ab 40 Personen)

Vorspeisen
Gemischre Fischplatte mit Heilbutt, Makrelefilets, Burterfisch und
Black Tiger Garnellen
Carpaccio  Rinderfiler mit gehobeltem Parmesan
Roastbeefrollchen gefiillt mit Waldorfsalat
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
KkkF
Salate
Gefliigel Salar Hawaii
Insalata mista mit Joghurt und Cocktail ~ Dressing
Bauernsalat mit Schafskdse
Feldsalar mit Kartoffel-Speck-Dressing
Karottensalar
Bunter Paprikasalat
FRKKK
Warmes Biiffet
Hahnchenroulade gefiillt mit Broccoli
Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen und Pfeffersauce
Hirschkalbsbraten an Wachholdersauce
hausgemachte Spdtzle, Pariser Kartoffeln mit Petersilie
Kartoffeltaschen mit Quark
Blumenkohl Polnisch, Gediinstete Karotten, Bohnenbiindchen im Speckmantel
Stangenspargel mit Petersilienbutter
KkkkF
Dessert
Cappuccino Creme
Frischer Obstsalat
Késebrett mit Schinken und Trauben
Traubenbrotchen

Stangenweisbror und Rogen Flitt



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 1

(ab 25 Personen)
Frithstiick

Rdihrei mit Schinken, Lachs, Forelle, Makrelenhappen, SahnemeerrettichBratenplatte mit
RemouladensoRe Schinken, Dauerwurstplatte, Kaseplarte, Butterbrett, Brotchen, BrotKaffee, Tee,

Fruchtséfte

KKK

Warme Speisen

Tortelliniauflaut Pfifferlingschnitze| Schweinefilet mit Pfirsichen, Sauce Choron,Salatbufet,

KKK

Nachspeisen

Apfelkuchen

Orangencreme



Mosel-Hunsriick-Catering

Unser Vorschlag 2
(ab 25 Personen)

Frithstiick

Thiiringer Rostbrarwurst,

Bratrollmops
Schwarzwidlder Schinken, Kochschinken,

verschiedene Kise,

Marmelade, Honig
Riihrei mit Schinken oder geckorte Eier
Butterbrett
Kaffee und Tee

KKK

Warme Speisen

Putengeschnetzeltes in Rieslingsauce mit Gemiisestreifen

Schweinekrustenbraten
Kartoftfelgratin, hausgemachte Spétzle

Brotchen, Brot

KRk

Nachspeisen

Riesling-Weincreme,
Kalter Hund



Flache Teller
Dessertteller
Suppentassen

Burterteller

Kaffeetasse

Kaffeeuntertasse

Mendigabel

Meniimesser

Fischmesser

Meniiléffel

Bierglas 0,25/

Sekiglas 0,7/

Stehtisch
Biertischgarnitur

Kaffeelotfel

Mosel-Hunsriick-Catering
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Die Aufgefiihrten Preise gelten fiir die Dauer von einem Verleihzeitpunkt (4 Tage).

Bei Beschidigung, Verlust unseres Geschirrs oder sonstiges Equipments behalten wir uns das Recht vor, lhnen den

Wiederbeschaffungswert in Rechnung zu stellen.

Fiir den Spiilservice berechnen wir einen Unkostenbeitrag von 0,05 _ je Stiick.



Mosel-Hunsriick-Catering

Nach Auftragserteilung des Kunden und Auftragsbestitigung unsererseits, gilt der
Vertrag als geschlossen. Sollten Sie aus irgendwelchen Griinden einen mit uns

vereinbarten Termin absagen, so behalten wir uns das Recht vor, Thnen einen
Verdienst- Ausfall-Pauschale in Rechnung zu stellen zur Deckung unserer bis dahin
entstandenen Kosten. Die Hohe der Pauschale richtet sich nach dem Zeitpunkt Threr
Absage: Absage von mehr als 30 Tage vor der Veranstaltung 150 Euro
Verdienstausfallpauschale Absage innerhalb 15 Tage vor dem vereinbarten Termin
mindestens 50 % des Auftragswertes. Absage 7 Tage vor dem vereinbarten Termin
voller Verdienstausfall.

Fiir Lieferungen auferhalb des Umkreises von 20 Km vom Firmenbetrieb erheben
wir eine zusdtzliche Kilometerpauschale. Die Hohe bleibt fre1 verhandelbar und
richtet sich nach Auftragsvolumen sowie Vertragsverhandlungen.

Gemietete Artikel sind Eigentum der Firma Mosel-Hunsriick-Catering.
Nach Ubergabe der bestellten Waren und Leihwaren an den Kunden, geht die

Haftung auf den Kunden tiber. Bei Verlust oder Beschddigung hat der Mieter
Schadensersatz in Hohe des Bezugspreises zu leisten.

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen festgelegten Mehrwertsteuer.
Diese betrigt fiir Buffetlieferung 7% und be1 Buffetlieferungen mit zusétzlicher
Serviceleistung z.B.( Geschirrverleih, Serviceleistungen) 19%.

Auf unsere Rechnung gewihren wir ein Zahlungsziel von 8 Tagen nach Erhalt der
Rechnung.

Mit Auftragserteilung werden vom Besteller die Vorstehenden Liefer-und
Zahlungsbedingungen verbindlich anerkannt.

Gerichtsstand und Erfiillungsort ist Trier.

Stand Februar 2013






